Los
(GranDS VIGNOBLES

AMICALE DE PRODUCTEURS PASSIONNES

(w Coewn de Paris

[1 Chocolats Jacques BELLANGER - Meilleur Ouvrier de France - Le Mans.

1 Domaine CAZES - Christine et Bernard CAZES - Rivesaltes - Muscat de Rivesaltes.

O Chateau CLOSIOT - Frangoise SIROT - Sauternes - Graves.

3 Vignobles DIGNAC - Stéphane et Philippe DIGNAC- Pomerol - Montagne Saint Emilion.

3 Domaine DREYER - Jean-Pierre et Claude DREYER - Vins d’Alsace Grands Crus et Crémant ~ Eguisheim.

O Domaine: GENELETTI - David GENELETTI - Chéteau Chalon, I'Etolle, Céte du Jura, Crémant, Vin de Paille, Macvin, Arbois, Fine et Marc du Jura.
[ Domaineé HUGUENOT - Philippe et Jean-Louis HUGUENOT- Gevrey-Chambertin 1¢ cru et Grand cru, Fixin, Marsannay.

I Productions JACQUIN - Emmanuel JACQUIN - Foies gras, magrets - Confits du Périgord.

1 Chéteau \iAFARGUE - Jean-Pierre LEYMARIE - Pessac-Léognan.

[ Chéteau LAGORCE-BERNADAS - Martine VALLETTE - Moulis en Médoc - Cru Artisan.

1 Domaines LANDRON - Joseph LANDRON - Muscadet de Sévre et Maine sur lie.

[ Domaine MICHELAS ST JEMMS - Famille MICHELAS - St Joseph, Cr itage, Cornas,

0 Domaine DE MONTINE - Marie-Laure et Jean-Luc MONTEILLET — Grignan les Adhémar, Vinsobres, Cétes du Rhone.

1 Doraine MOSNIER Sylvain - Stéphanie et Sylvain MOSNIER - Petit Chablis, Chablis, Chablis 1% cru.

[ Dornaine OLIVIER P&F - Antoine OLIVIER - rouge et blanc, 1“cry, Savigny les Beaune 1¢ cru, Nuits St Georges 1% cru, Meursault.
1 Domaine PERRIN Roger - Véronique PERRIN-ROLIN - Chateauneuf du Pape, Cdtes du Rhone.

[ Chateau de PLAISANCE - Patricia et Guy ROCHAIS - Chaume 1¢ cru, Quarts de Chaume Grand Cru, Savenniéres, Coteaux du Layon, Anjou.
1 Champagne ROBERT P&F - Claire et Bertrand ROBERT - Chompagne Grand cru.

3 Chateau ROQUE-PEYRE - Martine et Jean-Marie VALLETTE - Bergerac, Montravel.

3 Domaine Christophe SAVOYE - Sophie et Christophe SAVOYE - Chiroubles - Morgon

[ Ch&teau PETIT SONNAILLER - Dominique BRULAT - Coteaux d'Aix en Provence.

INVITATION

VENDREDI 16 DECEMBRE DE 128 A 20%,
SAMEDI 17 DECEMBRE DE 10 A 20"
& DIMANCHE 18 DECEMBRE DE 101 A 18H

Venez découvrir et déguster, dans un espace chaleureux et
une ambiance conviviale, les chocolats, les foies gras du
Périgord et les vins issus des meilleurs terroirs de France, au :

BATEAU M AXIM'S

PORT DE SUFFREN 75015 PARIS

" Parking sur place
(voir plan au dos)

Métro Bir-Hakeim - RER ligne C

PLACE DU TROCADERO

o VENTE A EMPORTER °

BATEAU MAXIM'S

PORT DE SUFFREN 75015 PARIS

] PARKING SUR PLACE
Dans la limite des places disponibles. @ ; : ; ; .
Gratuité accordée & nos visiteurs, Méro &
BirHakelm [ § TOUR EIFFEL 2
&/ LEMAXIN'S e

. Dans I'éventualité d'une forte crue de la Seine qui, dans le cas échéant, nous obligerait &
n Grands Vlgnobles annuler le salon, nous comp sur votre compré etvous invitons & nous contacter.




